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“收到羊子没有？”昨

日中午，以麻羊闻名的

成都双流黄甲街道上，

“阮老大羊肉汤店”的老

板，在电话中焦急地重

复着这句话。电话那头

是一名小贩，正在附近

一个村帮他“搜罗”更多

的活羊。

昨日，记者走访成都

地区闻名的三大羊肉汤

品牌之一的黄甲，从一
名小贩收购毛羊起，
从源头打探今年羊肉
汤的“生意经”。以黄

甲为例，源头起的毛羊

收购价每斤比去年涨了

2元，经过屠宰、加工等

工序后，到餐桌上吃到

嘴里时，价格每斤已比
去年涨了20元左右。
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华西都市报讯（记者 李逢春）
昨日，成都消防指挥中心向记者
透露，在每天的消防接处警中，家
庭火灾中有相当部分是厨房火
灾，造成的原因也多种多样，有人
为因素，如炖着汤锅出门忘关火，
也有客观因素，如长时间未清洗
抽油烟机设备的油垢等。

进入冬季后，随着元旦和春
节“双节”即将来临，为了让大家
过一个平安节，成都消防特别就
厨房火灾提出几点避险办法。

当厨房发生火警时：第一，对
灶头的明火保持警惕，切记人走
关火；第二，发生厨房火灾后，沉
着冷静，迅速关闭灶头开关和天
然气阀门，同时立即关闭抽油烟
机；第三，立即用灭火毯（如果现
场有的话）盖在油锅上，由胸前方
向朝前铺盖过去，或使用锅盖立
即将着火的油锅盖住；如果是少
量油着火时，可用手边的青菜倒
入锅内；第四，如火势控制不住，
立即用灭火器（如果现场有的话）
将火扑灭。有条件的家庭，可在
家中备一个灭火器应急；第五，在
灭火的同时，应及时通过电话报
警，并留在现场，引导救援人员到
达起火地点。

华西都市报讯（记者 王浩野）
昨天早上，虽然下起小雨，但成都的
日最高温仍旧跃升了2.2℃，重新回
到10℃的行列。今天，今年的最后
一个节气：冬至悄然而至。今天开
始，大家就可以开始数九了，数完九
九八十一天，春天就要来了。

昨天盆地里除了成都、德阳、
绵阳、广元、宜宾等地午后气温小
幅上升外，其余地方仍保持了
8-10℃的气温。整个盆地大部分
地方都开始有了小雨或零星小雨。

俗话说，“冬至冷，春节暖”，
但老天爷似乎不准备揭晓春节的
温度。根据成都市气象台预报，
成都今天局部有零星小雨，气温
和昨天持平，最高温为 10℃左
右。今晚到明天白天，成都小雨
转阴，气温略有下降，最高温8℃。

“数九”又称“冬九九”，是中
国冬季一种民间节气。“九尽桃花
开”，天气就暖和了。对我国大多
数地区而言，二九过完时，天气并
非最冷，而只是“一九二九，伸不
出手”。四九完时，差不多是“大
寒”节气了，所以说“三九四九，冻
死猪狗”。对于成都来说，真正最
冷的天要等到“三九四九”。

昨日，记者走访了成都府青路
三段的冻品批发市场、火车南站肉
类批发市场等部分商家发现，市内
近日的羊肉价格均有上涨。

府青路三段冻品批发市场一
家羊杂批发部的老板说，成都市场
上除部分“打”进来的简阳、金堂等
地羊肉外，大多是从西北内蒙古、
宁夏等地以及四川凉山、绵阳等地
来，以大山羊为主。今年的进价较
往年有小幅上涨，每斤上涨价格平
均在2.5元左右。

“这里的产品主要是销往成
都的菜市场和一些羊肉汤店铺。”
商家说。由于进价在涨，成都的
菜市场以及羊肉汤店，都跟着涨
了价，上涨价格从每斤 10 元-30
元不等。

对于黄甲本地来说，每年麻羊

消费需求量就八九万只，最近几天
每天就要吃掉几千只，所以每年有
很多成都城区的宾馆、餐厅来采
购，基本上都不卖给他们，“能保住
本地都算不错了。”由于供需缺口
越来越大，虽然当地行业协会和部
分实力比较强的商家到处“圈地”，
在仁寿、重庆等地形相似地区开辟
了不少养殖基地，但还是跟不上增
长速度，明年本地羊肉汤的价格可
能还要涨。

对于成都城区的羊肉汤价格，
罗成根说“自然也是一个道理”。
他认为，一只羊要上成都市民的餐
桌，要经过养殖、收购、运输、屠宰、
冷冻、批发、加工等诸多环节，比黄
甲当地流程更复杂，运输成本、店
面租金等都在增加，自然以后吃羊
肉汤就得再多掏钱了。

最贵飙到 元/斤
还不晓得遭“烧”没

108

羊肉供不应求可能还要涨价

前日，成都市青羊区质量技
术监督局在小关庙突击检查羊肉
汤店，发现 4 家店的秤有问题，6
两、8 两都用来充 1 斤，不少顾客
就这样被“烧”了。

华西都市网（huaxi100.com）
发帖“喝羊肉汤，咋个才能不遭

‘潜规则’啊？”引来众多网友评
论。网友普遍感觉，“烧”秤已成为
羊肉汤锅店的潜规则，商家诚信问
题亟待提高。

昨日，新浪微博用户“晚尔一
笑”，说，前日，她与4个姐妹淘去
东风大桥附近的某老字号吃羊肉
过节，108元/斤的价格，让她们5
人惊呆了。“不准加菜、没有火，还
只能坐在街边上吃。”“晚尔一笑”
说，她们 5 个人只好忍嘴点了两
斤，“还不晓得遭‘烧’没。”

新 浪 微 博 用 户“HOBBIT”
说，涨价只要不是太离谱，还能容
忍。“烧”秤，那就不行了。

登录华西都市网
@华西都市报
拨打热线86969110

讲述“烧”秤那些事儿
冬至喝羊肉汤，成为成都人

过节的习俗。吃羊肉汤时，您是
否也被“问题秤”“烧”过？您又
有何妙招应对商家？

今日，华西都市报开通与读
者互动的平台，您可以通过拨打
本报热线 86969110、登录华西都
市网（网址http：//www.huaxi100.
com/）和@华西都市报，参与互
动。

华西都市报记者 席秦岭

防灾救灾大演练

收购价涨 元 端上桌多收 元2 20
生意经

○冬至·天气

成都今天10℃左右
这个冬至不太冷

厨房起火千万别用水泼

卖得欢
一上午卖掉近百只羊

昨日下午1点，记者来到黄甲
街道。场镇升平街附近集中多家
比较大的羊肉汤店。此时，各家
羊肉汤店均人满为患。

“我们店一上午已卖掉 90 多
只羊。”“阮老大羊肉汤店”老板高
军说，这两天天气比较冷，又赶上
冬至关口，所以顾客明显多起来。

“不少从成都开车来吃饭的，
也有来打包的，尤其是一些单位
订购的特别多。”该店老板娘说，
今年羊肉汤的价格比去年涨了，
她的店打包价是60元/斤，到冬至
这一天估计不止这个价。

抢得凶
冬至关口已无羊可收

黄甲麻羊产业协会理事长罗
成根说，当地养殖户几乎都是当地
养殖合作社的成员，通过签订协
议，养殖户可以保证最低收购价，
每年开春二三月份时，很多餐饮店
就已经认购小羊羔了，或者是其他
羊肉汤店来抢购。

如今，到了冬至关口上，光是
供应本地人都几乎不够，更别说涌
到这里来的成都城区的食客。毛
羊更是稀缺，有些商家就自己想办
法找一些小贩，希望能帮着搜罗一
些，哪怕是几只也行，但基本是无
羊可收了。

算笔账
吃羊肉每斤多掏20元

记者发现，今年成都市场上的
羊肉汤又涨了，每斤涨幅在 10 多
元甚至20多元。记者以黄甲的一
只麻羊从养殖到上餐桌为例算了
个账，发现其实从收购最初，涨幅
较去年并不大，但最终到餐桌上，
顾客却要掏更多的钱。

每年二三月份，养殖户开始养
殖羊羔。一般饲养7个月出栏，正
好到了秋冬吃羊肉的季节，出栏时
一般一只有80斤左右。去年农户
的卖出价是 12 元/斤，今年涨到
14-15元/斤。

罗成根说，涨价因素很多，主
要是两个：一是黄甲本地可放养
的地方越来越少，而羊肉市场需
求量则在增加，成本必然提高；二
是羊要有地方圈，圈羊的房子供
不应求，租金涨了，自然收购价就
要涨。

如果是商贩收购或转一手屠
宰，那再转卖就要加价 1 元左右。
100斤的毛羊可出肉56斤左右，加

羊杂能有 70 斤，今年搭送羊头等
卖给餐馆差不多二十八九元一斤。

记者昨日从当地商家询问得
知，羊肉汤多数已卖到 70 元/斤，
并称冬至当天还要上调。

罗成根说，今年根据综合成本
上涨的因素，当地羊肉汤店基本维
持在 70 元/斤左右的水平。这也
就是说，比去年同期价格每斤涨了
差不多20元。

●黄甲本地可放养的地方越来越少，而羊肉市场需求量则在增加，成
本必然提高
●羊要有地方圈，圈羊的房子供不应求，租金涨了，自然收购价就要涨

“突袭小关庙羊肉店”
后续

华西都市报记者 李逢春
摄影杨涛

华西都市报记者走访双流黄甲等地，打探羊肉汤的“生意经”

○冬至·网友留言

厨师拉着羊肉为一家单位送外卖

成都市民吃羊肉汤（资料照片）

制图姜宣凭产业链示意图

商家卖羊肉
生意火爆


