
地点：三官堂
备战：冬至当天通宵营业
直击：又扩店面又招人

昨日下午5点，三官堂“简阳
肖仙仙羊肉汤”店已是一座难
求，客人排起长队。厨房里，几
十个厨师正在忙碌。老板肖衍
轮把店铺周围的空地全都利用
起来，整个馆子占地 1000 平方
米，比去年扩大了3倍，有200多
个停车位。此外，他还雇了60多
名员工，准备应对通宵生意。

不远处，三岔湖羊肉汤店订
座已过半。“买了1000多斤羊肉，
全部切好备着。冬至当天通宵营
业，方便食客。”老板付明德说，5天
前，他就开始为冬至做准备，新设
了干锅羊肉等菜品。今天，店里还
要增加20多个伙计帮忙。

地点：怡福路、双桥路
备战：提前租桌椅加座
直击：提前准备作料

成华区怡福路 38 号简阳禾
丰鲫鱼羊肉汤店，5 个伙计正忙
着切成堆的羊肉、羊杂。为备战
冬至，老板李其福租了 40 套桌
椅，还要在店门口加座位。

成华区双桥路南一街的一
心桥老号羊肉汤老板李晓琴计
划今晚通宵营业。因人手不够，
今天会有20多位亲戚朋友来帮
忙，50张桌子将摆满店门口。在
店门口，一名中年女子正在剁青
椒、小尖椒，直径60厘米的铝盆
里已盛满剁好的作料，“今晚要
连夜准备明天的。”

双桥路南一街的简阳李羊
肉羊肉汤店价目表上，昨日的羊
肉羊杂价格还是55元一斤，今天
则要涨到70元一斤。

地点：成都各区
备战：提前熬好一锅汤
直击：自助餐可涮羊肉

为备战冬至，很多羊肉汤店
都提前熬好了一大锅汤，为今天
做好了准备。

在武侯区、青羊区、锦江区，
都有打着“北京”旗号的涮羊肉
店，消费标准为68元一位。

一环路南四段朝阳路1号京
城涮羊肉店，有上百个座位，可
以停车。
华西都市报记者 曹一莎 侯婷婷
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●昨日复查发现，前日那4家使用“问题秤”的商家，全部换了合格秤

●曾被查出“问题秤”的老板表示，以后的经营中，会坚持使用合格的秤
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昨日，华西都市报的报道引
起了网友共鸣，纷纷讨伐那些不
诚信的商家。一位不愿透露姓名
的商家以“7 两秤”给记者算了一
笔账：如果一家羊内汤锅店每天
卖200斤羊肉，以每斤60元计算，
每天仅“烧”秤的利润就是 3600
元。只需在冬至前后卖上1个月，
这部分利润就高达10万元。

商家支招：
带瓶矿泉水验秤

如何防止商家“烧”秤？除
了欢迎市民自带秤消费外，二娃
一品鲜羊肉汤锅的老板刘宗权
还教了市民一招：带一瓶标准重
量的矿泉水，称羊肉前，先把矿
泉水放在秤上过秤，如果重量准
确，再称羊肉。

不“烧”秤后，小关庙的商
家们是否会在价格上做文章？

昨日，接受采访的大多数
商家都预估，今天冬至羊肉和
羊杂的价格是每500克80元，
曾被查出“问题秤”的一商家
说，“明天肯定要涨价，至少要
涨至90元一斤。”

一些羊肉汤锅店今天的

位置已经订满。对不想凑热
闹的市民来说，打包回家吃是
一个不错的选择。

老坝子老字号大华羊肉
火锅汤锅和二娃一品鲜羊肉
汤锅的老板告诉记者，今天打
包的顾客，每斤羊肉价格会比
在店里吃便宜10元。

华西都市报记者 席秦岭

成都交管部门昨日发布了
冬至小关庙辖区交通组织预
案，从21日到23日，交警将从
每天下午5点起，对小关庙街
沿街的路口进行临时交通管
制，限制机动车进入。

6个点位汽车禁入
昨日上午 11 点半，华西

都市报记者在现场看到，本就
不宽的小关庙街上，双向行驶
的汽车排起了队，很多车一边
缓行，一边寻找停放的车位。

“从今天下午起，我们就要
对这一片区实施临时交通分流
和管制。”成都交警四分局民警
潘毅介绍，为保障冬至期间小关
庙片区交通顺畅，交警将在21
日、22日、23日下午5点开始，对
小关庙片区实施临时交通管制。

其中，小关庙与东通顺街交
叉口、方正街与兴禅寺街交叉
口、玉沙路与福德街交叉口、玉
沙路与育婴堂街交叉口，以及方
正东街和莹华寺街6个管控点
位，将安排警力限制车辆进入和
通过。此外，在成都旅馆路口、
太升路内环线、大安东路、小关
庙后街，将设置4个分流点位。

用餐尽量不要开车
目前，小关庙周边有3个临

时占道停车场。其中，狮子巷有
23个泊位，帘官公所有20个泊
位，小关庙后街有31个泊位。
加在一起，停车位仅有74个。

潘毅建议，冬至市民前去用
餐尽量不要开车，最好搭乘公共
交通工具。对冬至期间在小关
庙片区违规停放的车辆，交管部
门将坚决予以纠正和处罚。

陶宁 华西都市报记者 李
鑫

商家承诺以后都不再“烧”秤，欢迎市民自带秤消费

再查小关庙“问题秤”全换了
回马枪

前日，成都市青羊区

质量技术监督局执法人

员突击检查小关庙8家羊

肉汤锅店，发现有4家店

“烧”秤（华西都市报曾报

道）。

昨日中午12点过，

青羊质监的工作人员
杀了个“回马枪”，再
次检查小关庙羊肉汤锅

店的秤。前日那4家使

用“问题秤”的商家全
部换了合格秤，并承

诺不在秤上做手脚。

“突袭小关庙羊肉店”
后续

○冬至·交通

华西都市报记者 席秦岭
摄影杨涛刘陈平雷远东

去小关庙别开车昨日中午，就在小关庙的羊肉
汤商家忙着招徕生意时，青羊质监
质量标准计量科的两位工作人员悄
然来到。副科长钟玉朋的公文包
里，藏了个两斤重的砝码。他带着
昨日的华西都市报，按图索骥，直奔
有“问题秤”的羊肉汤锅店。

他先来到狮子巷的“老李天下
第一汤”，将砝码往店内一台崭新的
秤上一放，指针端端指向“2”，说明
没问题。在肖九仙羊肉汤锅店内，
前天曾查出“8两秤”。钟玉朋走进

厨房，将砝码放在电子秤上，按了3
个不同的按钮，结果全都显示为准
确重量。接下来，他又将砝码放在
电子秤不同位置复重，也没问题。
他宣布：这台秤是准确的。

对前日查出“8两秤”，一名男
店员解释，“我们两个月前才接手这
家店，那台问题秤是上家老板留下
的。”查出问题后，他们买了台新秤。

随后，在“帅记”羊肉汤锅店和
小关庙7号李氏羊肉汤店，钟玉朋
也没发现问题。

质监杀回马枪 没再发现“问题秤”

青羊质监连续两天到小关庙
查秤，市民对此拍手称快，被查出

“问题秤”的老板则表示，这次“查
秤行动”让他们受到了启发，做生
意还是应该讲诚信。他们纷纷承
诺，在以后的经营中，会坚持使用

合格的秤。
几家自称从不“烧”秤的商家

认为，以前小关庙的秤确实很混
乱，有些甚至是“6两秤”。这些不
诚信的商家用低价吸引顾客，扰乱
了小关庙的羊肉市场。

食客拍手称快商家承诺不“烧”秤

“烧”秤暴利：
卖一个月利润10万

○冬至·价格

今天或破90元/斤

○冬至·备战

扩大店面添伙计

备千斤羊肉
将通宵营业

查秤
质检杀回马枪
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质监执法人员复查小关庙羊
肉汤店的秤

进入小关庙的一些小街道临
时封闭，禁止机动车进入


