
雪白的羊肉汤，熬起！

上千斤的羊肉，备起！

上百张的桌椅，摆起！
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小关庙众商家加座备战冬至夜

生意太好，店里价格表一改再改

占座下午4点就出门
“老板，我们 20 个人，快安排一

下。”“老板，我就一个人，给我煮个20
块的，不要桌子，坐板凳上吃就是了。”

昨日，三官堂的众多羊肉汤锅店
一座难求，门都要被挤爆了。店门
口，进不了的客人排起了长队，开始
了“排位战”，等上一轮吃完再安排。
店里面，客人基本上是坐得背靠背。

昨日下午5 点，小关庙的羊肉汤
店的预订率已经超过了80%。因为非
常了解“冬至的阵仗”，家住西三环的
马晓亮为了占位子，下午4点就从家
里出发。老两口先来占位，儿子5点
半下班随后就到。

加座当铺改放大餐桌
昨日三官堂街车水马龙，“肖仙

仙”家的老板率领了5人食客队伍，穿
过车流的缝隙，进了街对面一家安装
工程部旁的当铺。

当铺老板顔家洪说，他跟肖仙仙
平时关系不错。这几天，对方的生意
太好，店内装不下，他就免费提供了
场地。

当铺里，放了8张大圆桌，12张小
方桌。肖仙仙老板肖衍轮说，考虑到
冬至前后座位不够，他先下手为强，
抢下了这个铺面。仅此一项，每一轮
就可比其他店铺多接待近200人。

老板，有位子不？
三官堂不加座
小关庙“海量”扩容

今年有规定，三官堂街的羊
肉汤锅店不能把堂子搭到店外。
以往在河边赏夜景吃羊肉的情况
是不可能了。

但在小关庙，原本就不宽敞
的街上，两边的加座已经让这里变
成了“单车道”。10多桌是起步价，
20桌也能加。甚至有店家把案板
和外卖都摆上了街。

商家们说，社区到交管部门都
已经协调好了，为他们“一年当中最
挣钱”的一天放宽政策。“冬至晚上
交通管制，估计还能加桌子。”

老板，能预订不？
今日恕不预订
来吃的请赶早或赶晚

不少商家明确表示，冬至晚
上不接受订位。少数老板也接受
订位，老板帅建国就是其中之一，
但他一再告诫客人：“只留到6点，
6点过了绝对没有位子了。”

老板李东林说，冬至下午5点
半来都算晚，要不就是凌晨再来。

“起码要忙到凌晨3点多。”

老板，涨好多钱？
已经一斤80元
可能会冲破百元大关

昨日，三官堂有三四家店的
羊肉价格是每斤70元。上次降温
记者来探访时，价格是每斤 50
元。对此，老板们解释，简阳的农
民都趁着冬至这个一年当中最赚
钱的日子，提前几天抬高了收购
价，生羊肉每斤涨了4元左右，因
此熟肉每斤也跟着涨了8-10元。

肖大仙坚持今天每斤卖 80
元。老板说，这个价格是商家们开
会后统一制定的。统一定价的说
法，记者在杨氏祖传羊肉汤老板杨
永权那里得到了证实。但杨永权
说，“由于我们的顾客中的老主顾太
多，我宁愿少赚点，还是坚持卖
70元。”

而在小关庙，德荣羊肉火锅
店、品味轩羊肉火锅、帅记简阳羊
肉汤锅火锅的价格仍是 60 元一
斤。由于昨晚到今天是通宵经
营，所以老板们达成了默契，等今
天再商量究竟涨多少。

涨多少？记者得到两种不同
的答案。一种是今天可能还将维
持 80 元，另一种是，不排除冲上
100元的可能性。

华西都市报讯（记者
王浩野）喝起滚烫滚烫的羊
肉汤，北京时间12月22日7
时 38 分，我国将迎来农历
二十四节气中的冬至，开始
进入数九寒天。随着冬至
来临，原本晴好的我省天气
今晚会转阴，东部、南部的
局部地方有小雨。

“冬至”是我国二十四
节气中最早制定的节气之
一。这一天，北半球将迎来
一年中白昼最短的一天。
过了这天，太阳就会逐渐北
移。自冬至这天开始，我国
开始进入“数九寒天”。

虽然想到冬至就摆脱
不了一个“冷”字，但我省今
天白天依然是艳阳高照。
据中央气象台预计，今天到
25日，受较强冷空气影响，
西南地区东部将有小到中
雨（雪）。今晚我省天气将
在这股冷空气影响下发生
变化，明后两天，盆地各市
阴天有小雨，日最高温也会
下跌到10℃以下。

汤锅乔迁
江湖再见

1989年，三官堂开了第一
家羊肉汤锅。赚钱的消息传开
了，卖盒饭的、送货的、修表的、
理发的——纷纷加入羊肉汤锅
老板的行列。

21年过去了，最鼎盛时，
这里曾集结了 9 家羊肉汤锅
店。如今还剩下7家。本月25
日，这7家店铺均要闭门谢客。

三官堂作为羊肉汤锅一条
街的历史，就此中断。然而，江
湖上还会有新的汤锅传说……

如今
不管姓啥子你我都是仙

如今，这条街，肖仙仙、肖
神仙、肖醉仙、肖八仙……不管
什么名字，热汤下肚，口福都是
赛过神仙。

“客人也是仙，我也是仙。”
肖仙仙老板肖衍轮如此解释。
然而，他对其他“仙”很有意
见。“一家姓李，一家姓方，还自
称为肖×仙。”肖衍轮说，他们
完全是在打擦边球，沾他肖仙
仙品牌的光。

关于停业，肖衍轮并不着
急。他早就在附近找好了店
铺。他透露，三官堂的商家们
正在筹划成立羊肉汤锅协会。
他还说，简阳还有一些羊肉汤
锅店要与他结盟，希望能找到
装得下更多店的地皮，以便形
成新的羊肉汤锅一条街。

将来
7家店重聚几乎不可能

杨氏祖传羊肉汤锅与肖仙
仙是邻居，但他们曾经打过架。

老板杨永权说，这都是抢
客源惹的祸。

在他眼里，杨氏是在做手
艺，而其他老板是在做生意。
言谈间，流露出对重营销的不
屑。关于成立羊肉汤锅协会一
事，他说绝不可能。

关于未来，杨永权说，不排
除一拆为二的可能性。到时，
他与姐姐各开一店，生意各做
各，但要紧挨在一起。

知情人说，7 家羊肉汤锅
店老板们每个人心里都有小算
盘。看上去，和和气气，实际上
谁也不买谁的账。

因此，要想让这几家店重
聚一起，团结一致，重写三官堂
的辉煌，几乎没有可能。

本组稿件除署名外由华西
都市报记者 席秦岭 王浩野采
写摄影吴小川

“掘地三尺摆摊”后续

工地方愿赔钱清场
“地下汤”喝不成了

昨日，本报《冬至“肉搏”小
关庙“掘地三尺”摆摊》一稿见报
后，工地施工方负责人来到现场，
表示和老板签约的只是工地门
卫，出于安全考虑，他要求羊肉汤
馆李老板撤掉“地下”就餐区。下
午 5 时许，“地下”就餐区的桌椅
已搬空。

昨日，小关庙的羊肉汤馆生
意兴隆，但开辟“地下就餐区”的
李老板却高兴不起来。当天下
午，施工方建筑公司负责人要求
李先生撤掉摆设在坑道的桌椅。
该负责人说，万一坑道四围的土
建塌方，掩埋食客、出现安全事
故，任何人都负不起责任。

对此，李老板说，他为租用这
个工地地下坑道付了租金，还特
意准备了大量羊肉，如今撤场赔
了租金不说，还会损失几十万的
生意。但施工方负责人说，与他
签订协议的只是工地门卫，无权
出租工地。但考虑到管理上也存
在一定疏忽，工地方愿意给予一
定补偿。

华西都市报记者 罗琴

□市民下午4点就来排队占位 □羊肉价格有望冲破百元大关

火爆三官堂羊肉汤锅摆进当铺 围坐一圈，锅里煮着沸腾的
羊肉汤，再丢一些新鲜的菜蔬进
去……传统的羊肉吃法，将在今
天得以改写。

几家羊肉汤锅店老板都说，
今天不点火。所有菜品都是熟
的，只需厨师在锅里一炒，再浇上
滚烫的羊肉汤，煮好就端上桌。

“这样，每桌就可以至少节约
半小时，可以提高周转率。”不点
火的妙处，这正是老板们打的如
意算盘——抓住最后的时机，多

赚一元是一元。
杨氏祖传羊肉汤的老板说，

他们准备了 100 只羊，冻了三个
冻柜，全都已煮熟切好了，今天只
要客人一到，就能迅速上桌。工
人也预备了80多人，很大部分都
是老家的亲戚朋友来帮忙，临时
工的工钱涨至每天100元。

谈及今天的预期收益，老板
们都很低调。只有一个人预估：
如果允许占道经营，能冲上十五
万，否则，只有六七万。
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昨日清晨，老板兼大厨的帅
建国就起床熬羊肉汤了。“明天还
得熬夜。”帅建国说，小关庙从昨
天开始就进入了备战状态，接下
来的48小时，不熄火，不打烊。

三万简阳羊肉店里，10 多个
前后奔走的“小工”都是老板“三
娃”的亲戚。大哥、大姐、侄儿、表
妹……包括正在读大学的侄女，
全部赶来帮忙。

另一家，老板李东林请了 6
个钟点工，每人从早上 9 点工作
到晚上12点，一天工资近200元。

这两天，工人们的工资全部
上涨了，因为“熬夜”成了必备素
质。每家商铺都在街边成立了

“打包窗口”，甚至有的商铺打
出了“免费停车”的标语。开玩
笑，一年挣的最大头，就看今天
晚上了。

够快
打拥堂的三官堂：今年流行“不点火”

够狠
能加座的小关庙：48小时通宵不打烊

冬至到
喝完这口汤
开始“数九”啰

一年一度的冬至今日到来。昨
日，华西都市报记者到成都市的两大
羊肉汤锅聚集地三官堂和小关庙打
探发现，众商家们都已经进入了“备
战”状态——在三官堂，就连当铺都
临时征用，租来卖羊肉汤。在小关
庙，老板们说，从昨天到今天，已经准
备好了48小时不打烊。

但是今年的羊肉汤，似乎也不是
那么容易吃到的哟！停车、抢位子都
是一件麻烦事。更别提羊肉价格一
路看涨，眼看就要趁着三官堂最后的
疯狂，冲破100元/斤的大关。 昨日，三官堂羊肉汤一条街，店店排长队


